CLIMATE CHEFS

RESULTATER & INDSATSER

Uddannel§en er et cent!'alt initiativ i vores
bzeredygtighedsstrategi, som skal sikre, at
vi lever op til vores langsigtede mal:

a 200 Climate Chefs uddannet fra 28. maj
2024 og frem til nu.

Ambitionen er én i hver af vores 350 kantiner. [ ] 32% redUkt|On af SCOpe 3 derhUS—
B Forankringi driften. gasemissioner fra mad og drikke
Klimaambassadgrerne sikrer, at baeredygtig- N d en 2030

hed bliver en del af hverdagen.
- Ikke bare en strategi.

(med 2019 som baseline)

[ Oprettelse af vidensforum i vores interne

medarbejderapp. :
En platform, hvor der deles erfaringer, udfor- : :

. e . Net Zero i hele vores globale veerdi- Y \a
dringer og best practices pa tveers af kanti- ] 9 3
nerne, og hvor feellesskab styrker leeringen. k& d e | n d e N 20 50 N x

»
-
.

A TY

* COMPASS

GROUP



Vi har et ansvar for at drive den
gronne omstilling og kunderne.
Med , sund fornuft og beeredygtig
planleegning kan vi forme fremtidens kantiner og

pavirke gaesternes valg i en grgnnere retning”

“Efter Climate Chef-uddannelsen meerker jeg et

MORTEN RASMUSSEN

endnu stgrre behov for at o8 KOKKENCHEF, BESTSELLER, VILA
I VILAs kantine har vi mange, der sp/sergrant pa Har efter Climate Chef-uddannelsen indfgrt “Climate Day” den
arbejdet men ikke derhjemme » sidste fredag hver maned i alle Bestsellers fem kantiner
, .

(op til 2900 dagligt spisende)

Her seaettes fokus pa madspild, danske gkologiske ravarer,

bzeredygtigt fanget fisk, velfeerdsk@d og dansk mejeri.
”Sa nar gaesterne genskaber vores retter eller tager

vores grgnne take-away med hjem, kan man ikke

andet end at blive glad”
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JAN TRAMPEDACH HAR IMPLEMENTERET NYE TILTAG

KOKKENCHEF, 3SHAPE | 3SHAPES KANTINE:
Har efter Climate Chef-uddannelsen implementeret en raekke Bzlgfrugter: @get brug af linser, zerter og bgnner som protein
konkrete tiltag, der har haft direkte indvirkning pa reduktionen alternativ.

af kantinens CO,-aftryk.

+ 10% REDUKTION |

CO2-UDLEDNINGEN
FRA FODEVAREINDK@BET

*SAMMENLIGNING MELLEM
JANUAR 2023 & 2024

Kokkenoptimering: Energibesparende arbejdsgange og minimering af
ungdigt stremforbrug.

Madspildsreduktion:  Bedre rdvareudnyttelse, optimeret portionsstyring
og konceptet “Tgm buffeten”.

Sasonbaserede Fokus pa lokale, seesonbestemte ingredienser.
ravarer:

Efter Climate Chef-uddannelsen, har ”Nar vi som virksomhed tager ansvar

vi haft et stgrre fokus pa en grennere for den grenne dagsorden, sender det
kakkenkultur, som kan ses i reduktion et steerkt signal om, at vi ikke blot falger
af vores CO2-aftryk. Dette er et direkte med udviklingen, men aktivt bidrager til at
resultat af tiltag, vi har implemeteret pa  skabe en mere baeredygtig fremtid”
baggrund af uddannelsen”

“Udannelsen har styrket mit fokus pa
vigtigheden af at bruge de veerktgjer,
der er til radighed, og en stgrre
bevidsthed om, hvordan sma
3 ’ ' ‘ aendringer i kantinens drift kan have en
! ( . markant effekt pa klimaaftrykket”
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